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Inicio Fim Meses

Restaurantes Populares e Cozinhas
Comunitarias 06/05/2018 05/05/2019 12

Gestdo, em regime de mitua cooperagdo, dos equipamentos piiblicos de seguranca alimentar e nutricional
sustentdvel: Restaurantes Populares e Cozinhas Comunitdrias do municipio de Contagem

Cooperagio técnica e financeira entre o MUNICIPIO e a OSC para execugio de acBes relacionadas a poiftica
Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional, criada pelo Decreta Presidencial n.¢ 7272/2010, com vistas
a diminuir os custos diretos e indiretos da refeicio e tornd-ia acessive} s familias e pessoas em situacdo de
inseguranga alimentar e nutricional. Através deste plano de trabalho o Municipio de Contagem subsidiaré o
projeto Restaurante Popular Eldorado, Ressaca e Nova Contagem, além da Cozinha Comunitéria Ressaca e
Nova Contagem com capacidade para atender cerca de 4.600 (quatro mil e seiscentas} pessoas

diariamente.

Contagem completa, no dia 30 de agosto, 107 anos de emancipacio politica. Até a década de 1950, a sua
populacgdo girava entorno de 6 (seis) mil habitantes e sua vocagdo econdmica era predominantemente
agro-pastoril.
A partir desta data, a cidade experimentou a sua primeira grande transformaclio econdmica, com a criagdo
da Cidade Industrial Juventino Dias. Grandes inddstrias agui se estabeleceram, dentre estas a Companhia
Téxtil Santa Elizabeth e a Belgo-Mineira. A populagdo passa entdo a atingir niveis de crescimento
extraordindrios: 28 mil em 1960, 111 mil em 1970, 280 mil em 1980, 450 mil em 1991, 538 mil em 2000,
603 mil em 2010 e atualmente ¢ o municipio com a terceira maior populagio do estado, com 658.948 mil
habitantes segundo estimativa do IBGE, realizado em 18 de janeiro de 2018, ou seja, sua populacio
alcanca, em pouco mais de meio século, um crescimento da ordem de 1.000% {mil por cento).

O Munictpio de Contagem/MG esté subdividido através de estrutura técnica e administrativa distribuida em
oito RegiBes Administrativas, quais sejam: Industrial, Eldorado, Riacho, Petrolindia, Sede,Vargem das
Flores, Ressaca e Nacional. Cada Regifio Administrativa carrega consigo uma identidade gerada em sua
formacfo, seja com caracteristicas derivadas do desenvolvimento econbmico baseado na industria.
comércio, agro-pastoril. s o
De acordo com o boletim Produto interno Bruto dos Municipios de Minas Gerais - 2011, publicado pela
Fundacto Joio Pinheiro em 2013, Contagem ocupava a terceira posigdo entre as maiores cidades, por outro
tado, ocupava a 312 colocagéo no IDHM (Indice de Desenvolvimento Humano) do estado de Minas Gerais.
Segundo dados censitdrios de 2010, a populagdo vulnerdvel a pobreza era de 107.784 {cento e sete e
setecentos e oitenta e quatro) mit habitantes, sende que a mio de obra informal era constituida por 20,33
% de autdnomos, 19,53 % de empregados sem carteira assinada e 25,05% de trabalhadores na
informalidade.

Todos estes contrastes e contradi¢Bes fazem de Contagem uma cidade com caracteristicas diferenciadas
em cada uma de suas regides, sendo que cada nicleo comunitaric possui suas contradigtes e fragilidades
internas e com relacionamentos comunitérios fragmentados, propiciando assim o aumento da violéncia e
da desagregacdo e caréncia na prestagdo de servicos publicos.

Por outro lado, com atividades econdmicas diferenciadas e ocupando posicdo estratégica em area central
na Regiio Metropolitana de Belo Horizonte, possui uma vida extremamente ativa gerando um progressivo
crescimento do nimero de pessoas que realizam suas refeigBes fora de casa, muitas vezes substituindo o
almogo por um lanche rdpido em bares e restaurantes, comprometendo a qualidade das refeicBes
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natura em estabelecimentos tais como padarias, agougues & supermercados.
A maioria reside em &reas distantes de seus locais de trabalho, e, desta forma, o custo e o tempo

necessario ao deslocamento os impedem de fazer as refeicles em casa, tendo como solugdo o almogo por
meio de marmitas, transformado em uma vicla¢do didria aos habitos alimentares, comprometendo a
qualidade das refeicdes e aumentando os riscos de agravos a salde, j& que na maioria das vezes, estas ndo
possuem as caracteristicas que preenchem os requisitos de uma alimentagéio balanceada.

A estes, agregam-se ainda, uma gama enorme de estudantes, servidores publicos, meros transeuntes e por
fim, moradares de rua em estado de vulnerabilidade social indicando a necessidade publica na utilizacdo de
restaurantes populares e cozinhas com unitdrias, com vista a ampliar a oferta de refeicdes nutricionalmente
balanceadas e seguras, a serem comercializadas a pregos acessiveis ou distribufdas gratuitamente,
subsidiadas em parte ou plenamente pela administragdo pubiica.

No sentido do fomento de politicas sustentdveis, se estrutura o Sistema Municipal de Contagem de
Seguranga Alimentar e Nutricional Sustentdvel. A Lei Municipal 4.276/2009 cria o Sistema Municipal de
Seguranca Alimentar e Nutricional Sustentdvel — SIMSANS de Contagem objetivando garantir o
fornecimento de alimentagdo preparada, balanceada e a baixo custo para familias efou pessoas em
situacio de inseguranga alimentar.

Os Restaurantes Populares t8m como objetivo dar continuidade & execuglio de agdes especificas da Politica
Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional, conforme o Decreto Presidencial n¢ 7272/2010 que
regulamenta a Lei n.2 11.346/2006, que cria o Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e MNutricional —
SISAN com vistas a assegurar o direito humano 3 alimentaco adequada, institul a Politica Nacional de
Seguranga Alimentar e Nutricional — PNSAN, estabelece os pardmetros para a elaboraciio do Plano Nacional

de Seguranga Alimentar Nutricional.

e trabalho serd desenvolvido nos Restaurantes populares do Eldorado, Ressaca, Nova

O presente plano d
acional.

Contagem e Cozinhas Comunitérias de Nova Contagem e N

C publico alvo composto por:
» Pessoas efou familias em situacio de risco e inseguranca alimentar;

« Trabalhadores que realizam as refeicdes fora de casa e necessitam de uma alimentagiio de qualidade a
baixo custo;

» ldosos e aposentados que moram sozinhos e nJo querem ou hdo podem preparar sua prépria refeigdo;
+ Moradores de rua;

« Estudantes, em especial os alunos do Sistema Municipal de Ensino;

» Vendedores ambulantes e;

« Transeuntes eventuais.

A execucdio do objeto serd de 12{doze) meses, contados a partir de 06 de maio de 2018, podendo ser
prorrogado de acordo com o permissivo legal.

s Oferecer refeicBes nutricionalmente balanceadas originadas de processos seguros, em local confortavel e
de fécil acesso, a baixo custo, destinadas, preferencialmente, ao publico em estado de inseguranca
alimentar.

o Fornecer mensalmente 101.200 refeicdes nutricionalmente balanceadas;

» Elevar a qualidade da alimentagdo fora do domicilio, garantindo a variedade dos cardapios com equilibrio
entre nutrientes (protelnas, carboidratos, sals minerais, vitaminas, fibras e 4gua) na mesma refeigdo
possibilitando o maior aproveitamento pelo organismo.

s Promover acSes de educacdo alimentar voltadas a seguranga nutricional, preservagfio e resgate da
cultura gastronémica, combate ao desperdicio e promogdo a satide;

e Gerar novas praticas e habitos alimentares saudéveis por meio de carddpios variados, incentivando a

-
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utilizacdo de alimentos regionais e da estacio;

» Promover o fortalecimento da cidadania por meio da oferta de refeicdes em ambientes limpos,
confortéveis e em conformidade com as orientagdes dos ¢rgdos de vigilancia sanitd
dignidade e a convivéncia entre os usudrios; '

o Estimular os tratamentos biolégicos dos residuos organicos e a criagdo de hortas;

o Realizar atividades de Interesse da sociedade {cursos de culindria saudéve) e outros).

ria, favorecendo a

Fornecimento digrio de refeicBes nutricionalmente

1 | balanceadas de segunda a sexta-feira, no hordrio de 10:30 | 1.900 41.800 501.607
~ 1 As 14:00 horas no RESTAURANTE POPULAR ELDORADO ]
-y T 4800 | 41800 | 501.600

S Fornecimento didrio de refeigBes nutricionaimente
"2 ' | balanceadas de segunda a sexta-feira, no hor4rio de 10:30 | 1.400 30.800 369.600
as 14:00 horas no RESTAURANTE POPULAR RESSACA

. 30.800° - | 369.600
: Fornecimento diario de refei¢Bes nutricionalmente

3 balanceadas de segunda a sexta-feira, no hordrio de 10:30 600 13.200 158.400
45 14:00 horas no RESTAURANTE POPULAR NOVA

CONTAGEM
Fornecimento disrio de refeigdes nutricionalmente g
balanceadas de segunda a sexta-feira, no horéario de 10:30
4 As 14:00 horas, acondicionados em MARMITEX na 300 6'690 49208
COZINHA COMUNITARIA NACIONAL

_ Fornecimento didrio de refeigdes nutricionalmente

5 balanceadas de segunda a sexta-feira, no horéric de 10:30 400 3.800 105.600

As 14:00 horas, acondicionados em MARMITEX na
COZINHA COMUNITARIA NOVA CONTAGEM

105.600
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| Contratar e manter equipe técnica necessdria para
garantir o funcionamento dos equipamentos de seguranga

6 alimentar e nutricional sustentivel {Restaurantes - 149 149
" .| populares do Eldorado, Nova Contagem e Ressaca e das
Cozinhas Comunitérias do Nacional e Nova Contagem)
Realizar agBes para viabilizar a integracio do SIMSANS
9 {mapeamento e diagnéstico; atualizacdo e ampliaciio do ) 1 agdo por 6
| cadastro do PAA; e fortalecimento da articulacdo com a himestre

cadeia de produciio para viabilizar a aguisicdo}

Qualificacdo das equipes técnicas que compdem o
SIMSANS, especialmente os que atuam diretamente nas ) 1 gualificagdo 2

_ unidades de restaurantes populares e cozinhas por sermestre
i T comunitarias.
. Contribuir para efetivagdo da Politica Piblica de
conpm Seguranga Alimentar e Nutricional Sustentivel do 1 semindrio
S S i . L - 1
s Municiplo por meio de realizagdo de semindrios e debates por ang
sobre questBes relativas a seguranca alimentar.
Estabelecer manual com protocolos para utilizagdo,
.+ | preparacdo e descarte de alimentos de forma sustentdvel,
2 S ; : . . - 1 Manual 1
_ por meio da utilizagdo méxima dos alimentos, evitando o
desperdicio e reduzindo os custos.
Participag3o junto do Conselho Municipal de Seguranca
o ; : 1 vez por
11 Alimentar, encaminhando as demandas sociais aos orgdos - sEiastre 2

competentes.

. Aaui - m
Fornecer diariamente refeices 1 quisicdo de alimentos de qua idade,
i observada a safra e o prego.
nutricionalmente balanceadas de
Elaboragdio de Cardépio semanal,
segunda a sexta-feira, no horério de 2 i 5
nutricionalmente balanceado
1 10:30 as 14:00 -
R Preparacido adequada dos alimentos,
estaurante 3 ; 5
Popular | ohservadas técnicas, higiene e seguranca.
Oferta de refeico didria em quantidade e
Eldorado 4 "
com qualidade adequada.
Fornecer diariamente refeicGes 1 Aquisigio de alimentos de qualidade.
< observada a safra e o prego.
nutricionalmente balanceadas de -
- < Elaboracdo de Cardépio semanal,
segunda a sexta-feira, no horério de 2 :
nutricionalmente halanceado
2 10:30 as 14:00 -
Preparagdo adequada dos alimentos,
Restaurante 3 ..
popular il observadas técnicas, higiene e seguranca.
Rasiaia ’ 4 Oferta de refeiciio didria em quantidade e
com gualidade adequada
Fornecer diariamente refei¢ges 1 Aquisiciio de alimentos de qualidade,
nutricionalmente balanceadas de observada a safra S0PIELD.
3 segunda a sexta-feira, no horério de 2 Elaboraggo de Cardépio semanal,
10:30 as 14:00 nutricionalmente balanceado
Restaurante Popular lil 3 Preparagdo adequada dos alimentos,
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Nova Contagem

observadas técnicas, higiene e seguranga,

Oferta de refeicdo didria em quantidade e
com quatidade adequada

Fornecer diariamente refeictes
nutricionalmente balanceadas de
segunda a sexta-feira, no horédrio de

Aquisicdo de alimentos de qualidade,
observada a safra e o prego.

Elaboracio de Cardépio semanal,
nutricionalmente balanceado

4 10:30 as 14:00 Preparaciio adequada dos alimentos,
Cozinha observadas técnicas, higiene e seguranga.
Comunitéria | Oferta de refei¢io disria em quantidade e
Nova Contagem com qualidade adequada
Aquisicdo de alimentos de qualidade,
Fornecer diariamente refeigtes observada a safra e o preco.
nutricionalmente balanceadas de Elaboragao de Cardapio semanal,
segunda a sexta-feira, no hordrio de nutricionatmente balanceado
3 10:30;32 13:00 Preparagdo adequada dos alimentos,
Cozinha observadas técnicas, higiene e seguranca.
Comunitéria I Oferta de refeigSio didria em quantidade e
NavaiContagem com qualidade adequada
co"tr::z::é::::_;Z‘;l:::‘ii:é:n'ca - Visitas técnicas aos espagos, .
funcionamento dos equipamentos de - Levantamentos das demandas de méo de
seguranga alimentar nutricional obra;
sustentdvel (*)
6 e Restaurantes populares: Divulgag3o do quadro de vagas
- Eidorado
- Ressaca
- Nova Contagem -Selecdo;
+ Cozinhas comunitarias: -Treinamento;
- Nacional -Contratacdo da equipe técnica.
- Nova Contagem
Mapeamento e diagnostico dos produtores
Realizar agdes para viabilizar a e fornecedores
integracdo do SIMSANS: Atualizagio e ampliag@o dos cadastros de
7 -Restaurantes Populares parceiros da PAA (Programa de Aquisic3o de™] i
-Cozinhas Comunitdrias Alimentas}.
-Banco de Alimentos Articulagio com a cadeia de produgsio para
-Agricuitura Familiar viabilizacdo de aquisigio, utilizaggo ¢
descarte de residuos de forma sustentdvel.
Qualificar as equipes técnicas que Promociiode cur.sos de capacitacdo, e
compBem o SIMSANS, especialmente reciclagem técnica, periodicamente.
8 Os gue atuam diretamente nas
unidades de restaurantes populares Fromogfo,cie p?lestras e debates,
P - OO 7 W envolvendo parcenro?, colaboradores e
usudrios
Contribuir para efetivagio da Politica Ampliacdo do debate sobre as questdes
Piiblica de Seguranca Alimentar e relativas & Politica Puiblica de Seguranca
9 Nutricional Sustentdve! do Municipio Alimentar e Nutricional Sustentdvel do
por meio de realizagio de semindrios Municipio, junto aos parceiros e
& debates sobre guestes relativas colaboradores em especial as instituictes
seguranga alimentar. Educacionais e Académicas
10 Estabelecer por meio da reprodugioc Articulagdio da rede PAA

b3 b1
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de manual, protocolos de utilizacgo,
preparac3o e descarte de alimentos
de forma sustentavel, por meic da
utilizacdo méxima dos alimentes,
evitando o desperdicio e reduzindo
os custos.

Aquisig3c de Alimentos proprios da estac3o

Montagem de carddpio gue aproveite o
alimento integralmente

Difus3o de técnicas de preparo que garanta
o maximo aproveitamento nutricional e
energético dos alimentos.

11

Participacio junto do Conselho
Municipal de Seguranga Alimentar,
encaminhando as demandas sociais

aos 6rgdos competentes.

Visitas técnicas aos

espagaos,

levantamentas das X

demandas de mio de
obra.

Participac3o ativa de representante da
Instituico, no Conselho Municipal de
Seguranga Alimentar, atuando como porta-
voz das demandas apontadas pela
comunidade e usuérios nas unidades do
Sistema Municipal de Seguranca Alimentar

Divulgacio do quadro X
de vagas

Selecdo, treinamento
e contratagdo da X
equipe técnica.

Aquisigdo de

alimentos de X X X

qualidade, observada
a safra e o prego.

Elaboragdo de

Cardépio semanal, % X X

nutricionalmente
balanceado

Preparac3o adequada

dos alimentos, X X X

observadas técnicas,
higiene e seguranga

Oferta de refeigdo

didria em quantidade X X X

e com gualidade
adequada

Moniteramento X

Periédico

Pesquisa de Satisfacdo

14}

Mapeamento e

diagnostico dos X X X

produtores e
fornaecedores

11

Atualizacdo e
ampliacdo dos
cadastros de
parceiros da PAA
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{(Programa de
Aquisico de
Alimentos),

12

Articula¢iio com a
cadeia de produgio
para viabilizagdo para
a aquisicdo, utitizacdo
e descarte de residuos
de forma sustentavel,

13

Promogdo de cursos
de capacitagio e
reciclagem
Técnica,
periodicamente

13

Promogdo de
palestras e debate,
envolvendo parceiros,
colaboradores e
usudrios

Pagamento de
Remuneracdes
(13# Salério, Adicional
de Férias, Férias,
Aviso Prévio
Indenizado)

149

RS 237.389,95

R$ 59.219,71

R$ 336.609,66

R$ 4.039.315,93

Pagamento de
Encargos Sociais,
Tributos e Beneficios
{INSS, FGTS,
PIS/PASEP, Auséncia
Remunerada,
Licengas, Vale
Transporte & Outros

Beneficios.

Géneros de
alimentacdo

149

RS 7.871,53

RS 235.885,18

RS 3.289,99

RS 98.590,77

R$ 11.161,53

R$133.9383

R$ 4.013.711,40

cozinha

1 EPP's RS 8.526,19 R$1473,81 | ¥ _ .
2 Material de limpeza - RS 7.052,38 RS 2.947,62 _ -'RS.I{};OOO;OO R$ 12;0.(_)60,00
3 Material Descartdvel - RS 5.641,90 RS 2.358,10 | - RS 8.000,00 R$ sé;ood_,oo
4 Material de copa e ) RS 5.641,90 RS 2.358,10 RS 8000,00 " ngaBG0,00
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Material de higiene ; »
5 dos géneros - RS 3.526,19 RS 1473,81 . RSSOOOD,OG
alimenticios i s n
Materijal de
expediente RS 4.231,43 RS 1.768,57
Serv n eis,
Advocaticios, de %, . :
a§ Departamento R$ 24.683,33 R$10.316,67 | R$35.000,00' | RS 420.000,00
Pessoal e Medicina do Lo SR L -
Trabalho g1 .
2 | Servicos de telefonia RS 705,24 RS 294,76 RS 12.000,00
Servigos Grificos e S
3 Comunicacio RS 17.630,95 RS 7.369,05 RS 300000,00
Servico de .
Manutencgiio e R R ~ R &0.000.
4 Conservagio RS 3.526,19 RS 1.473,81 R$ 50@3.00 | ]S 50000,90
{imodveis) : 5
Servico de
Manutengiio e
5 Conservagdo (maq. RS 14.104,76 RS 5.885,24
equip.) d. .
g | Locacdo de Mdquinas R$ 10.578,57 RS 4.421,43 - R$ 180.000,00
e Equipamentos R g
7 | Locagdo de iméveis RS 4.936,67 R$ 2.063,33 _R$ 84.000,00
8 Gés RS 14.104,76 RS 5.895,24 a_s--fzag-.oa:o,oo
9 Energia Elétrica RS 705,24 RS 294,76 500,
Despesai com Pessoal RS 14.104,76 RS 5.895,24
dito

* Re

ndo

fornecidas pelos restaurantes popula

2. Apresentar relagio nominal dos 149 contratados,
contratos de trabalho e relatério GEFIP; ,

3. Apresentar cronograma do processo de integragiio do SIMANS - Sistema Municipal de Alimenta¢do
Nutricional Sustentdvel, e os relatérios referentes aos resultados alcancatfos pelo mapeamento
atualizado do cadastro e articulagfio dos parceiros do PAA - Programa Aquisicdo de Alimentos;

4. Realizar no minimo 1 curso de qualificagdo por semestre, das equipes técnicas, comprovada por
certificado de participacdo e foto; .

5. Apresentar relatério das compras dos géneros alimenticios, detalhado por tipo de género e destinagdo

nas a receita obtida pelo valor pago pelo usuério nas refeicbes

celta de comensals refere-se ape
res, as refei¢cdes fornecidas pelas cozinhas comunitdrias (marmitex},

hé valor pago pelo usuério.

RS i R

e .

Apresentar relatérios gerenciais quantitativos e financeiros referentes os fornecimentos
refeicBes didrias, separados por equipamentos, com c¢épia do comprovante de depésito do valor
recebido por comensais, na conta especificada neste plano de trabalho e termo de colaboragio firmado;

detalhados por equipamento e cargo, com cdpia dos

LY
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RS 254.371,

;

i ¥

RS 254.371,

por equipamento, e correlacic com o carddpio mensal aprovado e publicado, com
documentos fiscais da aquisigiio;

6. Realizar quadrimestralmente pesquisas de satisfagio e opiniio para me
relatérios dos resultados apurados e plano de soluglio das reclamages se houver;

7. Realizar no minimo 1 semindrio para debater questdes relativas a politica de seguranca ali
nutricional do municipio, comprovado por meio de registro documental, material de divulgacdo,
participantes efou registros fotogréficos;

8. Participar de pelo menos 1 reunifes do Conselho de Seguranga Alimentar a cada semest

por meio do registro de presenga
=R e

RS 254.371,64

RS 187.431,74

R$187.431,74

RS 187.431,74

RS 187.431,74

RS 80.327,89

RS 80.327,89

RS 80.327,89

RS 80.327,89

RS 40.163,94

RS 40.163,94

RS 40.163,94

RS 40.163,94

RS 53.551,92

RS 254.371,64

RS 53.551,92

RS 254.371,64

RS 53.551,92

RS 254.371,64

RS 53.551,92

s

RS 254.371,64

RS 187.431,74

RS 187.431,74

RS 187.431,74

RS 187.431,74

RS £0.327,89

RS 80.327,89

RS 80.327,89

RS 80.327,89

RS 40.163,54

RS 40.163,94

RS 40.163,94

RS 40.163,94

RS 53.551,92

RS 53.551,92

RS 53.551,92

R$ 254.371,64

RS 53.551,92

RS 254.371,64

RS 53.551,92

RS 53.551,92

CONCEDENTE

RS 53.551,92

R$ 53.551,92

1 RS 254.371,64 RS 254.371,64

2 RS 187.431,74 RS 187.431,74 RS 187.431,74 RS 187.431,74
3 RS £0.327,85 RS 80.327,89 RS 80.227,89 RS 80.327,89
4 RS 40.163,94 RS 40.163,94 RS 40.163,94 RS 40.163,94
5

5

seguintes dotagBes orgcamentdrias:

PROPONENTE
ENTE
QDTE Parcela (s} QDTE Parcelas (s)
Parcelas RS Total RS Parcelas RS Total RS
MUNICIPAL 12 RS 615.847,14 RS 6.774.318,54

A suplementagiio e despesas decorrentes da assinatura deste termo, para o exercicio de 2018 correrSo i conta das

ldentificacdo da
Despesa

Classificac3o Orcamentaria
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Restaurante Popular e Cozinha Comunitdria: 1104.08.306.0071.2130

MUNICIPAL Natureza de Despesa: 33504300 - FONTE 0100;

Os valores serfio repassados de acordo com o cronograma de desembolso compativel com os gastos das
etapas vinculadas 4s metas do cronograma fisico.

JUNHO
JULHO
AGOSTO
SETEMBRO

OUTUBRO Conforme Art. 35 da Lei 13019/2014, § 12, nfio serd exigida
NOVEMBRO contrapartida financeira como requisito para celebracio de parceria.
DEZEMBRO

2018

SRR
DECLARAMOS que foi analisado o conteddo do PLAN

JANEIRQ
FEVEREIRO
MARCO
ABRIL

2019

: B i e E ST —
14.1 Prestacdo de Contas Parcial: As prestacBes de contas deverdo ser apresentadas MENSALMENTE de
forma condizente com o chjeto e com o cronograma de desembolso de recursos, nos moldes estabelecidos
pelos Manual de Prestacdo de Contas da CGM e pelas regras estabelecidas no Termo de Colaboragdo.

14.2 Prestagio de Contas Final: Serd sob a execugdo do objeto e financeira, da aplicagdo dos recursos
recebidos em transfer@ncia, dos rendimentos apurados em aplicagBes no mercado financeiro e da receita
dos Restaurantes Populares, serd realizada em 20 dias iteis contados a partir do fim da vigéncia do presente
termo, podendo ser prorrogével por mais 10 dias uteis mediante solicitacio e justificativa do NIC, para
apresentagiio da Prestacio de Contas Final.

A ALO, aprovamos e autorizamos a execuc.éo
dos procedimentos operacionais detalhados no mesma, que ser4 vinculado ao PROCESSO CHAMANETO
PUBLICO N2 001/2018

Contagem, 04 de Maio de 2018.

ROBERTO FIAU DA SILVA
Gestor da Parceria * Secretdria Municipal de|Desenvolvimento Social
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